BAUMANIERE
Les Baux de Provence

MENU DU REVEILLON DE LA SAINT-SYLVESTRE

SAMEDI 31 DECEMBRE 2016

270 € par personne, hors boissons
Menu unique servi au diner

Carpaccio de noix de Saint Jacques
marinées a I'huile d’olive,
lamelles de truffe noire et croutons dorés au jambon Ibérique,
velouté de potimarron

~

Fine raviole de homard bleu,
légumes pot-au-feu,
bouillon parfumé au gingembre et citronnelle

~

Le filet de bar réti sur sa peau,
mousseline de céleri au cochon noir de Bigorre confit,
truffe d’hiver rapée au jus

~

Dégustation d’agneau caramélisé a la broche,
polenta moelleuse safranée,
croustillant d’échalotes aux fruits du mendiant et épices de Noél|

~

Le Brie de Meaux
farci a la creme de truffe noire,
jeunes pousses au caramel de balsamique

~

Le Bouchon savarin givré au Limoncello,
sorbet aux deux citrons

~

Croquant au chocolat Jivara,
sorbet pamplemousse au biscuit Streusel et fleur de sel,
ecume au champagne du Nouvel An

Animation musicale assurée par le groupe
THE SHOESHINERS BAND

Tous nos prix s’entendent taxes et service compris
Informations & Réservation par téléphone au 04 90 54 33 O7 ou par email : contact@baumaniere.com

Hoétel Restaurants Spa Boutique
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